MIGUELS

DOURO D.O.C
Desengace total. Fermentagaoalcodli- Total destemming. Alcoholic fermenta-
ca decorreu a uma temperatura con- tionoccurredtoaconstant temperature
stante de 28°C. Estagio em contacto of 28°C.
breve com madeira.
Cor rubi intensa. Vinho duriense Ruby colour. Very characteristic wine,
muito carateristico, onde pontuam pointing out notes of light dry vegetal
notas muito ligeiras de frutos secos e and tar. At taste, bares a great freshness
nuances de frutos pretos e azuis. Na and a good structure. An agreeable af-
boca revela-se muito fresco e com boa ter taste in an opulent Douro’s style.

estrutura. Final de prova agradavel e
de elevada aptidao gastrondmica.
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MIGUELS

DOURO

DENOMINAGAO DE ORIGEM CONTROLADA

ALEGRIA

Regiao Douro Region Douro

Pais Portugal Country Portugal

Ano 2016 Year2014

Solo Xistoso Soil Schistous

Graduacao Alcodlica 12,5% vol. Alcoholic Contents 12,5% vol.

Acidez Total 5,2 g/l em acido tartdrico Total Acidity 5,2 g/l Tartaric Acid
Acticar Residual 2,8 g/l Residual Sugar Content2,8 g/l
Endlogo Jodo Soares e Ana Urbano Winemabker Jodo Soares e Ana Urbano

Castas Grape Varieties
Touriga Nacionz Touriga Nacional
Touriga Franca Touriga Franca
Tinta Barroca Tinta Barroca
Tinta Roriz Tinta Roriz

Temperatura Temperature
16/18°C 16/18°C

Potencial de Envelhecimento Aging potential
Beber Agora Drink Now



